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MATSALSMENY

I matsalen serveras ritter fran Frankrike och med inspiration frén dess forna kolonier. Néagra exempel pa omraden dir det franska kékets méten med andra matkulturer resulterat i spannande kék
virlden 6ver dr; Karibien: Guadeloupe, Saint-Barthélemy, Martinique, Tobago, Saint Martin Sydamerika: Franska Guyana Nordamerika: Louisiana, New-Orleans, Quebec, Montreal
Afrika: Marocko, Algeriet, Tunisien, Benin, Guinea Indiska oceanen: Madagaskar, Mauritius, Réunion Asien: Vietnam, Laos, Kambodja och Stilla havet: Tahiti, Cook Islands, Franska Polynesien

NORMANDIE DELUXE calvados, &ppellikdr, citron och torr cider
Krispig apertif med smak av den franska vintertradgirden

FRENCH MANHATTAN hennessy vs, chambord och apelsin
Var variant pa den klassiska Manhattan

INDOCHINE RUMBLE mandarinlikdr, pernod, ananas och lime
Fantastisk mandarinlikor blandas med pernod till en sotsyrlig cocktail

FRESH BITTER skyy vodka, trenel peach, aperol och citron
En twist pa klassiska negroni och en utmdrkt aptitretare

PINA LEMONADA ananas, orgeat, lime och karamelliserat socker
Ett lyxigt och syrligt alkoholfritt alternativ

MOUSSERANDE

105

105

108

105

55

N.V Veuve Clicquot Brut

Champagne, Frankrike

N.V Veuve Clicquot Brut rosé

Champagne, Frankrike

N.V Crémant, Brut Nature, Blanc de blancs
Bourgogne, Frankrike (biodynamisk)

N.V Vilarnau, Cava Brut

Sant Sadurni d’Anoia, Spanien

N.V Gratien & Meyer Festillant

alkoholfritt mousserande vin, Loire, Frankrike

95

125

85

75

48

FORRATTER

POULPE D’AFRIQUE DU NORD
Friterad och marinerad blickfisk pa en salladsbiadd
Serveras med lokringar, potatisaioli och avokadomousse

SOIREE CHARCUTERIE
Kviillens charkuteritallrik. Serveras med klassiska tillbehor

SANDWICH A VOTRE CHOIX
Rillette pa shortribs och anklever samt friterat kalvbriss
Serveras med rostat levainbrod, tryffel- och blomkalssmor och picklad 1ok

DUMPLINGS
Kvillens dumplings frin Dim Sum Deli. Serveras med tva dippséser

SOUPE DE TOPINAMBOUR
Krimig jordirtskockssoppa med rimmad littrokt roding,

‘ SKALD JURSMENY

OSTRON FINE DE CLAIRE - 3ST 95KR 6ST 175KR

RAKOR 150GRAM - TI5KR
SERVERAS MED ROSTAT BROD OCH AIOLI

ROKTA RAKOR 150GRAM - TI5KR
SERVERAS MED ROSTAT BROD OCH AIOLI

HALV KRABBA - 135KR
SERVERAS MED ROSTAT BROD OCH COGNACSSENAP

HALV MAINE HUMMER - 195KR
SERVERAS MED ROSTAT BROD OCH AIOLI

PLATEAU DE FRUITS DE MER - 395KR
HALV KRABBA, 100 G RAKOR, 100 G ROKTA RAKOR,
3ST FINE DE CLAIRE OSTRON
SERVERAS MED ROSTAT BROD, COGNACSSENAP OCH AIOLI

GRAND PLATEAU DE FRUITS DE MER - 525KR

HALV MAINE HUMMER, HALV KRABBA, 100 G RAKOR,

100 G ROKTA RAKOR, 3 ST FINE DE CLAIRE OSTRON
SERVERAS MED ROSTAT BROD, COGNACSSENAP OCH AIOLI

130

VARMRATTER

FRICASSEE DE FRUITS DE MER 275
Fisk- och skaldjursgryta med pernodfriist pilgrimsmussla, sejfilé,
avrugarom, inkokt ffinkal, potatis och picklade tomater

LOUP DU NOUVELLE-ECOSSE 285 *
Havskatt rubbad med kreolska kryddor och koksmiistarens skaldjurskorv
Serveras med chipotle creamed corn, syrad kil och potatiskroketter

MOULES FRITES 195
Blamusslor i gradde och vitt vin
Serveras med pommes frites och majonniis

BOEUF DU CALVADOS
Langkok pa oxkind med smorstekta vinteriipplen och alrokt flisksida
Serveras med rodvinssis, picklad 16k och vitlokspotatispuré

VIETNAMESE BABY BACK RIBS 235
Master Stock-glaserade kamben med citruscoleslaw
Serveras med tempurafriterade gronsaker och chilimajonniis

STEAK TARTARE 235
Tiarnad ra oxfilé med schalottenlok, kapris, dggula, senap och picklade rodbetor
Serveras med pommes frites

CANARD D’AFRIQUE DU NORD 2
Apelsinmarinerat ankbrost och sylta pa konfiterat anklar
Serveras med rotselleripuré samt smorfriist spets- och savoykal med valnotsvindigrett
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ROULEAUX DE HARICOT PROVENCALL
Fyllda savoykalsdolmar toppade med krossade pistaschnotter och tryffelolja 245
Serveras med ragu péd coco blanc-bonor och semitorkade cocktailtomater

PLAQUE DE CAMBODGIENS
Zucciniwraps med tzay, glasnudlar, rodkal smaksatt med lime och koriander, 225
sesammarinerade bongroddar, chilipicklad gurka och jordnotsdipp

Ska ni ivig pa teater? Vilj tvi- eller trerittersmeny och bland ritterna
vi i menyn markerat med en *. Priset giller om ni bestiller innan 18.00

2-ratters 375 kr med dryckespaket 545 kr
3-ratters 465 kr med dryckespaket 695 kr
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EFTERRATTER

CREME BRULEE 85
MOROTSKAKA med syltade citrusfrukter, blodapelsinsorbet och pepparkakssmulor 105 *
CHOKLADBAKELSE fylld med dulce de leche. Serveras med pistaschglass 115
OSTAR FRAN PHILIPPE OLIVIER serveras med portvinskokta piron och honung 130
CHOKLADTRYFFLAR 35

DITT UIT

DIM SUM AR £TT SAMLNGSNAMN FOR ASIATISKA SMARATTER SOM
PA KANTONESISKA BETYDER "VIDROR HJARTAT. VI HAR TIDIGARE
SERVERAT DESSA GRILADE. ANGADE. STEKTA, FRITERADE
OCH RAMARNERADE ASIATISKA SMARATTER MED FANTASTISKA
DIPPSASER | DESSERTRUMMET PA SONDAGAR.

NU HAR VI VALT ATT VIGA SAVAL TIDIGARE DELKATESSEN
SOM DESSERTRUMMET AT DIM SUM HELA VECKORNA
FRAGA GARNA SERVISEN OM EN MENY £LLER TITTA N PA VAGEN UT.

VARMT VALKOMNA |
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VINLISTAN HITTAR DU PA BAKSIDAN
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